
■材料

■作り方

オーブン１８０℃　１７分

小麦粉・・・２００ｇ
砂糖・・・・・９０ｇ
ベーキングパウダー・・・小さじ２/3
バター・・・・６０ｇ
バニラエッセンス・・・・適量
たまご・・・・・・・１個

①バターをほぐしてから、砂糖を少しずつ加えて混ぜる
②溶き卵を、少しずつ加えて混ぜる
　※一度に混ぜると分離する為
③バニラエッセンス・ベーキングパウダーを加える
④小麦粉を少しずつ加えておく※木べらで切るように混ぜる
⑤ティースプーンを２本用意して、生地ををすくって
　　鉄板に間をあけながら置いていく


